
DIE KLASSIKER VON HERBERT SCHMALHOFER 
DAS POP-UP RESTAURANT IM HOTEL GOLIATH AM DOM

AB 10. OKTOBER 2026 
mittwochs bis samstags ab 18:00 Uhr

MENÜ OKTOBER

Saiblingsfilet mit Feldsalat und Meerrettichmousse

Variation von der Karotte mit Salatherzen und Pumpernickel

 -

Bouillabaisse von heimischen Fischen  

Steinpilz-Schaumsuppe mit Kartoffelkrokant 

-

Herbert Schmalhofers Gänseleberterrine mit pochierter Birne und Brioche 

-

Poularde du Bresse mit Selleriepüreé und Herbsttrompeten  

Kalbsrücken mit Kräuterkruste, gebratenen Steinpilzen und Fingernudeln 

Zweierlei vom Spitzkohl, Kräutersaitlinge und Selleriepüree  

-

Karamellisierte Feigen mit Walnuss und Buttermilch

Tarte Tatin mit Calvados  

Wä h l e n  S i e  I h r e  Me n ü v a r i a n te :
 

3 - G ä n g e - Me n ü
Vor s p e i s e  - Haupt g ang  - D e s s e r t

p. P.  €  6 5 . - 

4 - G ä n g e - Me n ü
Vorspeise - Suppe - Hauptgang - Dessert

p. P.  €  7 9 . -

5 - G ä n g e - Me n ü
Vor s p e i s e  - Supp e  - G än s e l e b e r  -  Haupt g ang  - D e s s e r t

p. P.  €  1 0 5 . -

Mehr Informationen an der Hotel-Rezeption!

Reservierung:  

info@hotel-goliath.de oder Telefon: 0941-2000 900

WEITERGEKOCHT


